Convivi

RESTAURATION AUTHERTIGUE & RESPONSABLE

HORS D'GEUVRE

Déclinaison

PLAT CHAUD

Déclinaison

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LES GOUTERS

Produit de saison

N

% Produit Label Rouge
-

aJENU

Betteraves

MERCREDI

Pasteque

Presles En Brie

Semaine du 29/06 au 05/07

VENDREDI

Tomate a croquer

Raviolis au boeuf

Raviolis aux légumes

Poulet Thai au lait de
coco LNA FR

Emincé de pois et blé
sauce du jour

Lasagne au saumon

Sauté de porc HVE aigre E
douce
Sauté de volaille a l'aigre
douce

Jambon de dinde froid

Oeuf dur nature PP

PLAT COMPLET

Riz nature

Salade verte

Haricots verts

Chips

Camembert

Carré d'as ail et fines
herbes

Coulommier BIO

Yaourt a boire

Compote de pomme

Glace a I'eau Mister
Freeze

Fruit frais

Palmiers

Fromage blanc sucré

Fruit

Brioche tranchée

Confiture fraise

Lait

Fruit

Biscuits fourrés
chocolat

Yaourt a boire

Compote

Barre de chocolat

Yaourt aromatisé

Jus d'orange

Pain au lait

Galette St Michel

Lait chocolat

Fruit

B\r Produit issu de I'agriculture biologique

Plat contenant du porc

w Préparé dans notre cuisine

m Plat végétarien

ez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam

Toutes nos crudités sont rapées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'éffectifs (événements, greves,...)

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT

UN BON APPETIT !

Code a saisir : PEB




/ I Presles En Brie
Convivi @\QE N U Semaine du 06/07 au 12/07
wwwww —/ T T TR

Tzatziki avec
concombres rondelle

HORS D'GEUVRE

Déclinaison

Boulettes a I'agneau
sauce tomate

PLAT CHAUD Poulet roti LNA FR Cordon bleu de volaille Pizza au fromage m Chili con carne VBF

nature

L. , 0 m Chili Végétarien BIO aux ey . , m
Déclinaison Lasagne de légumes m Croq fromager T AB . Nugget's de blé

Al
Purée de brocolis CE2 Carottes vichy BIO AB Salade verte Riz nature Semoule HVE
GARNITURE
PRODUIT LAITIER Fromage blanc sucré Pont I'évéque AOP Yaourt sucré Tomme noire Blichette lait mélange
DESSERT Fruit frais Flan nappé caramel Compote Mister Freeze
Moelleux nature Barre de chocolat Palet breton Petit beurre biscuit Confiture fraise
Yaourt sucré Petit suisse aux fruits Lait chocolat Fromage blanc sucré Lait
LES GOUTERS
Jus multi fruits Fruit Compote Fruit Fruit
Pain au lait Brioche

Plat contenant du porc

Produit de saison

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT

L¥ Produit issu de I'agriculture biologique Préparé dans notre cuisine )’
4B Z UN BON APPETIT |
% Produit Label Rouge Plat végétarien ez |'ensemble des menus sur : . .
v m www.clicetmiam Code a saisir : PEB

Toutes nos crudités sont rapées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'éffectifs (événements, greves,...)



HORS D'GEUVRE

Déclinaison

PLAT CHAUD

Déclinaison

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LES GOUTERS

Produit de saison

N

% Produit Label Rouge

@JENU

LUNDI

Melon

Presles En Brie

Semaine du 13/07 au 19/07

VENDREDI

Concombre bulgare L

BIO AB

Paupiette au veau au
jus

Boulettes de lentilles

vertes BIO sauce AE' .’

tomate

Tenders de volaille
fagon Kentucky
ketchup

Aiguillettes de blé
panées

Croq fromager

Chipolatas grillées +
dosette de ketchup

Saucisses knack
végétale

»

Blé BIO aux petits L

légumes AB

Pommes Smile

Epinards branche HVE a la
creme

Macaronis HVE

(™ (™
Camembert BIO AB Yaourt aromatisé BIO Saint nectaire
L=
Fruit frais BIO AB Donut's Créme dessert caramel
Biscuits fourrés ) . P Ae s .
Confiture Abricot Carré fraise Pate a tartiner

chocolat

Petit suisse sucré

Compote

Lait chocolat

Fruit

Pain au lait

Yaourt nature et dosette
de sucre

Jus de raisin

Lait

Fruit

Brioche tranchée

B\r Produit issu de I'agriculture biologique

Plat contenant du porc

w Préparé dans notre cuisine

m Plat végétarien

(LICEMTAM]

,k’

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam

Toutes nos crudités sont rapées et assaissonées au sein de notre cuisine

Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'éffectifs (événements, greves,...)

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT

UN BON APPETIT !

Code a saisir : PEB




Presles En Brie

I
@\: Semaine du 20/07 au 26/07

m Paté de campagne m
cornichons &

Convivi

RESTAURATION AUTHERTIGUE & RESPONSABLE

HORS D'GEUVRE

Friand au fromage

Déclinaison

Poulet roti LNA FR
Créoline

Poisson meuniere MSC
quartier de citron

Coquillettes
bolognaises BIO

PLAT CHAUD

Riz fagon cantonais
T Merguez sauce tomate
végétarien

Déclinaison

Boulettes de blé fagon
thai

Emincé de pois et blé
sauce du jour

Crépe au fromage

aB
o

Beignets de brocolis PLAT COMPLET Semoule HVE Lentilles BIO cuisinées PLAT COMPLET
GARNITURE
PRODUIT LAITIER Mimolette Chaource AOP Yaourt velouté aux fruits
A
DESSERT Petit suisse sucré Melon HVE Fruit frais BIO Cake ananas Mousse IC:;SCOIat au
Palet breton Moelleux chocolat Sablé des Flandres Miel Palmiers
Yaourt aromatisé Petit suisse sucré Lait chocolat Lait Fromage blanc sucré
LES GOUTERS
Jus de pomme Fruit Compote Fruit Fruit
Pain de mie
Produit de saison Plat contenant du porc .
LE CHEF ET SON EQUIPE
— . VOUS SOUHAITENT

L% Préparé dans notre cuisine

UN BON APPETIT !

B Produit issu de I'agriculture biologique w

m Plat végétarien

Toutes nos crudités sont rapées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

N

ez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam

= Produit Label Rouge
_3*_ Code a saisir : PEB

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'éffectifs (événements, greves,...)



N

Convivi

RESTAURATION AUTHERTIGUE & RESPONSABLE

HORS D'GEUVRE

Déclinaison

PLAT CHAUD

Déclinaison

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LES GOUTERS

Produit de saison

% Produit Label Rouge
-

@JENU

LUNDI

MERCREDI

Tarte au fromage

Melon

Presles En Brie

VENDREDI

Semaine du 27/07 au 02/08

Boulettes au boeuf VBF
au jus

Emincé de pois et blé
sauce du jour

>

Saucisse grillée

Omelette nature

Couscous BIO
végétarien aux pois
chiches

Navarin de porc HVE FR

Pané de blé épinard
fromage

<fa

Beignets au calamar et
quartier de citron

Carottes vichy

Purée de brocolis

Semoule HVE

Tortis couleur

Petits pois BIO

Croc'lait BIO

[

AB

Liégeois chocolat

Petit suisse aux fruits

Yaourt nature et
dosette de sucre

Beignet framboise

Fruit frais

Riz au lait

7,

Eclair vanille

Barre bretonne

Yaourt sucré

Jus multi fruits

Biscuits fourrés
chocolat

Fromage blanc sucré

Fruit

Galette St Michel

Lait Fraise

Fruit

Briochette pépite de
chocolat

Yaourt aromatisé

Compote

Palet breton

Lait

Fruit

B\r Produit issu de I'agriculture biologique

Plat contenant du porc

w Préparé dans notre cuisine

m Plat végétarien

ez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam

Toutes nos crudités sont rapées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'éffectifs (événements, greves,...)

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT

UN BON APPETIT !

Code a saisir : PEB




